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1. Общие положения 

1.1. Настоящая программа государственной итоговой аттестации является 

частью основной профессиональной образовательной программы – программы 

подготовки специалистов среднего звена по специальности 43.02.15 

Поварское и кондитерское дело, разработанной в соответствии с федеральным 

государственным образовательным стандартом среднего профессионального 

образования по специальности 43.02.15 Поварское и кондитерское дело, 

утвержденного приказом Министерства образования и науки Российской 

Федерации от 9 декабря 2016 года № 1565 (зарегистрирован Министерством 

юстиции  Российской  Федерации 20 декабря 2016 года, регистрационный № 

44828), примерной основной образовательной программы – программы 

подготовки специалистов среднего звена по специальности 43.02.15 Поварское 

и кондитерское дело. 

1.2. Программа специалистов среднего звена по специальности 43.02.15 

Поварское и кондитерское дело реализуется на базе основного общего 

образования.  

1.3. Квалификация, присваиваемая выпускникам образовательной 

программы: специалист по поварскому и кондитерскому делу. 

1.4. Нормативные правовые документы и локальные акты, 

регулирующие вопросы организации и проведения государственной 

итоговой аттестации в КГПОАУ «Камчатский колледж технологии и 

сервиса» (далее - Колледж): 

- Федеральный закон от 29.12.2012 г. № 273 «Об образовании в 

Российской Федерации»;  

- приказ Министерства просвещения РФ от 8.11.2021 № 800 «Об 

утверждении Порядка проведения государственной итоговой аттестации по 

образовательным программам среднего профессионального образования», (с 

изменениями и дополнениями); 

- Приказ Министерства просвещения РФ от 24 августа 2022 г. № 762 

«Об утверждении Порядка организации и осуществления образовательной 

деятельности по образовательным программам среднего профессионального 

образования»  

- письмом Министерства образования и науки РФ от 20 июля 2015 г. № 

06-846 «Методические рекомендации по организации выполнения и защиты 

выпускной квалификационной работы в образовательных организациях, 

реализующих образовательные программы среднего профессионального 

образования по программам подготовки специалистов среднего звена»; 
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- Федеральный государственный образовательный стандарт среднего 

профессионального образования по специальности 43.02.15 Поварское и 

кондитерское дело;  

- Положение о проведении государственной итоговой аттестации по 

образовательным программам среднего профессионального образования в 

КГПОАУ «Камчатский колледж технологии и сервиса»; 

- Устав Колледжа;  

- ОПОП по специальности 43.02.15 Поварское и кондитерское дело. 

1.5. Государственная итоговая аттестация проводится в целях 

определения:  

- соответствия результатов освоения выпускниками программы 

подготовки по специальности 43.02.15 Поварское и кондитерское дело 

соответствующим требованиям федерального государственного 

образовательного стандарта среднего профессионального образования и 

работодателей;                                                           

- готовности выпускника к следующим видам деятельности и 

сформированности у выпускника соответствующих профессиональных 

компетенций (ПК): 

1. Организация и ведение процессов приготовления и подготовки к 

реализации полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий сложного 

ассортимента: 

ПК 1.1. Организовывать подготовку «рабочих мест, оборудования, 

сырья, материалов для приготовления полуфабрикатов в соответствии с 

инструкциями и регламентами. 

ПК 1.2. Осуществлять обработку, подготовку экзотических и редких 

видов сырья: овощей, грибов, рыбы, нерыбного водного сырья, дичи. 

ПК 1.3. Проводить приготовление и подготовку к реализации 

полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий сложного ассортимента. 

ПК 1.4. Осуществлять разработку, адаптацию рецептур полуфабрикатов 

с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм 

обслуживания. 

2. Организация и ведение процессов приготовления, оформления и 

подготовки к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок 

сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий 

потребителей, видов и форм обслуживания: 

ПК 2.1. Организовывать подготовку рабочих мест, оборудования, сырья, 

материалов для приготовления горячих блюд, кулинарных изделий, закусок 

сложного ассортимента в соответствии с инструкциями и регламентами. 



5 
 

ПК 2.2. Осуществлять приготовление, творческое оформление и 

подготовку к реализации супов сложного ассортимента с учетом 

потребностей различных категорий потребителей, видов и форм 

обслуживания. 

ПК 2.3. Осуществлять приготовление, непродолжительное хранение 

горячих соусов сложного ассортимента. 

ПК 2.4. Осуществлять приготовление, творческое оформление и 

подготовку к реализации горячих блюд и гарниров из овощей, круп, бобовых, 

макаронных изделий сложного ассортимента с учетом потребностей 

различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания. 

ПК 2.5. Осуществлять приготовление, творческое оформление и 

подготовку к реализации горячих блюд из яиц, творога, сыра, муки сложного 

ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, 

видов и форм обслуживания. 

ПК 2.6. Осуществлять приготовление, творческое оформление и 

подготовку к реализации горячих блюд из рыбы, нерыбного водного сырья 

сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий 

потребителей, видов и форм обслуживания. 

ПК 2.7. Осуществлять приготовление, творческое оформление и 

подготовку к реализации горячих блюд из мяса, домашней птицы, дичи и 

кролика сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий 

потребителей, видов и форм обслуживания. 

ПК 2.8. Осуществлять разработку, адаптацию рецептур горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок, в том числе авторских, брендовых, 

региональных с учетом потребностей различных категорий потребителей, 

видов и форм обслуживания. 

3. Организация и ведение процессов приготовления, оформления и 

подготовки к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок 

сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий 

потребителей, видов и форм обслуживания: 

ПК 3.1. Организовывать подготовку рабочих мест, оборудования, сырья, 

материалов для приготовления холодных блюд, кулинарных изделий, закусок 

в соответствии с инструкциями и регламентами. 

ПК 3.2. Осуществлять приготовление, непродолжительное хранение 

холодных соусов, заправок с учетом потребностей различных категорий 

потребителей, видов и форм обслуживания. 

ПК 3.3. Осуществлять приготовление, творческое оформление и 

подготовку к реализации салатов сложного ассортимента с учетом 
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потребностей различных категорий потребителей, видов и форм 

обслуживания. 

ПК 3.4. Осуществлять приготовление, творческое оформление и 

подготовку к реализации канапе, холодных закусок сложного ассортимента с 

учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм 

обслуживания. 

ПК 3.5. Осуществлять приготовление, творческое оформление и 

подготовку к реализации холодных блюд из рыбы, нерыбного водного сырья 

сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий 

потребителей, видов и форм обслуживания. 

ПК 3.6. Осуществлять приготовление, творческое оформление и 

подготовку к реализации холодных блюд из мяса, домашней птицы, дичи 

сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий 

потребителей, видов и форм обслуживания. 

ПК 3.7. Осуществлять разработку, адаптацию рецептур холодных блюд, 

кулинарных изделий, закусок, в том числе авторских, брендовых, 

региональных с учетом потребностей различных категорий потребителей, 

видов и форм обслуживания. 

4. Организация и ведение процессов приготовления, оформления и 

подготовки к реализации холодных и горячих десертов, напитков сложного 

ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, 

видов и форм обслуживания: 

ПК 4.1. Организовывать подготовку рабочих мест, оборудования, сырья, 

материалов для приготовления холодных и горячих сладких блюд, десертов, 

напитков в соответствии с инструкциями и регламентами. 

ПК 4.2. Осуществлять приготовление, творческое оформление и 

подготовку к реализации холодных десертов сложного ассортимента с 

учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм 

обслуживания. 

ПК 4.3. Осуществлять приготовление, творческое оформление и 

подготовку к реализации горячих десертов сложного ассортимента с учетом 

потребностей различных категорий потребителей, видов и форм 

обслуживания. 

ПК 4.4. Осуществлять приготовление, творческое оформление и 

подготовку к реализации холодных напитков сложного ассортимента с 

учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм 

обслуживания. 

ПК 4.5. Осуществлять приготовление, творческое оформление и 

подготовку к реализации горячих напитков сложного ассортимента с учетом 
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потребностей различных категорий потребителей, видов и форм 

обслуживания. 

ПК 4.6. Осуществлять разработку, адаптацию рецептур холодных и 

горячих десертов, напитков в том числе авторских, брендовых, региональных 

с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм 

обслуживания. 

5. Организация и ведение процессов приготовления, оформления и 

подготовки к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий 

сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий 

потребителей, видов и форм обслуживания: 

ПК 5.1. Организовывать подготовку рабочих мест, оборудования, сырья, 

материалов для приготовления хлебобулочных, мучных кондитерских 

изделий разнообразного ассортимента в соответствии с инструкциями и 

регламентами. 

ПК 5.2. Осуществлять приготовление, хранение отделочных 

полуфабрикатов для хлебобулочных, мучных кондитерских изделий. 

ПК 5.3. Осуществлять приготовление, творческое оформление, 

подготовку к реализации хлебобулочных изделий и праздничного хлеба 

сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий 

потребителей, видов и форм обслуживания. 

ПК 5.4. Осуществлять приготовление, творческое оформление, 

подготовку к реализации мучных кондитерских изделий сложного 

ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, 

видов и форм обслуживания. 

ПК 5.5. Осуществлять приготовление, творческое оформление, 

подготовку к реализации пирожных и тортов сложного ассортимента с 

учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм 

обслуживания. 

ПК 5.6. Осуществлять разработку, адаптацию рецептур хлебобулочных, 

мучных кондитерских изделий, в том числе авторских, брендовых, 

региональных с учетом потребностей различных категорий потребителей. 

6. Организация и контроль текущей деятельности подчиненного 

персонала: 

ПК 6.1. Осуществлять разработку ассортимента кулинарной и 

кондитерской продукции, различных видов меню с учетом потребностей 

различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания. 

ПК 6.2. Осуществлять текущее планирование, координацию 

деятельности подчиненного персонала с учетом взаимодействия с другими 

подразделениями. 
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ПК 6.3. Организовывать ресурсное обеспечение деятельности 

подчиненного персонала. 

ПК 6.4. Осуществлять организацию и контроль текущей деятельности 

подчиненного персонала. 

ПК 6.5. Осуществлять инструктирование, обучение поваров, кондитеров, 

пекарей и других категорий работников кухни на рабочем месте. 

 - сформированности у выпускника соответствующих общих 

компетенций (ОК): 

ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной 

деятельности, применительно к различным контекстам. 

ОК 02. Осуществлять поиск, анализ и интерпретацию информации, 

необходимой для выполнения задач профессиональной деятельности. 

ОК 03. Планировать и реализовывать собственное профессиональное и 

личностное развитие. 

ОК 04. Работать в коллективе и команде, эффективно взаимодействовать 

с коллегами, руководством, клиентами. 

ОК 05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на 

государственном языке с учетом особенностей социального и культурного 

контекста. 

ОК 06. Проявлять гражданско-патриотическую позицию, 

демонстрировать осознанное поведение на основе традиционных 

общечеловеческих ценностей. 

ОК 07. Содействовать сохранению окружающей среды, 

ресурсосбережению, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях. 

ОК 08. Использовать средства физической культуры для сохранения и 

укрепления здоровья в процессе профессиональной деятельности и 

поддержания необходимого уровня физической подготовленности. 

ОК 09. Использовать информационные технологии в профессиональной 

деятельности. 

ОК 10. Пользоваться профессиональной документацией на 

государственном и иностранном языке. 

ОК 11. Планировать предпринимательскую деятельность в 

профессиональной сфере. 

1.6. К государственной итоговой аттестации допускается выпускник, не 

имеющий академической задолженности и в полном объеме выполнивший 

учебный план или индивидуальный учебный план по осваиваемой 

образовательной программе среднего профессионального образования. 

1.7. Лица, осваивающие образовательную программу среднего 

профессионального образования в форме самообразования,  либо обучавшиеся 
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по не имеющей государственной аккредитации образовательной программе 

среднего профессионального образования, вправе пройти экстерном 

государственную итоговую аттестацию в образовательной организации, 

осуществляющей образовательную деятельность по имеющей 

государственную аккредитацию образовательной программе среднего 

профессионального образования. 

 

2. Организация работы Государственной экзаменационной 

комиссии (далее-ГЭК) 

2.1. В целях определения соответствия результатов освоения 

выпускниками имеющих государственную аккредитацию образовательной 

программы среднего профессионального образования соответствующим 

требованиям федерального государственного образовательного стандарта 

среднего профессионального образования по специальности  43.02.15 

Поварское и кондитерское дело, государственная итоговая аттестация 

проводится государственной экзаменационной комиссией, которая 

формируется распорядительным актом директора Колледжа.  

Государственная экзаменационная комиссия формируется из числа 

педагогических работников Колледжа, лиц, приглашенных из сторонних 

организаций, в том числе педагогических работников, представителей 

организаций-партнеров, направление деятельности которых соответствует 

области профессиональной деятельности, к которой готовятся выпускники,  

Срок полномочий государственной экзаменационной комиссии: с «01» 

января 2024 года по «31» декабря 2025 года. 

2.2. Государственную экзаменационную комиссию возглавляет 

председатель, который организует и контролирует деятельность 

государственной экзаменационной комиссии, обеспечивает единство 

требований, предъявляемых к выпускникам.  

Председатель государственной экзаменационной комиссии назначается 

не позднее «20» декабря 2023 года по представлению колледжа приказом 

Министерства образования Камчатского края на следующий календарный 

год. 

Председателем государственной экзаменационной комиссии Колледжа 

утверждается лицо, не работающее в образовательной организации, из числа: 

- руководителей или заместителей руководителей организаций, 

осуществляющих образовательную деятельность, соответствующую области 

профессиональной деятельности, к которой готовятся выпускники; 

- представителей работодателей или их объединений, организаций- 

партнеров, включая экспертов, направление деятельности которых 
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соответствует области профессиональной деятельности, к которой готовятся 

выпускники. 

2.3. Заместителем председателя государственной экзаменационной 

комиссии является директор Колледжа. В случае создания в Колледже 

нескольких ГЭК назначается несколько заместителей председателя 

государственной экзаменационной комиссии из числа заместителей 

руководителя Колледжа или педагогических работников. 

2.4. При проведении демонстрационного экзамена в составе ГЭК 

создается экспертная группа из числа лиц, приглашенных из сторонних 

организаций и обладающих профессиональными знаниями, навыками и 

опытом в сфере, соответствующей профессии или специальности среднего 

профессионального образования,  по которой проводится демонстрационный 

экзамен (далее-экспертная группа). Экспертную группу возглавляет главный 

эксперт, назначаемый из числа экспертов, включенных в состав ГЭК. 

Главный эксперт организует и контролирует деятельность возглавляемой 

экспертной группы, обеспечивает соблюдение всех требований к проведению 

демонстрационного экзамена и не участвует в оценивании результатов ГИА. 

2.5. Заседания государственной экзаменационной комиссии проводятся 

по утвержденному директором Колледжа графику защиты выпускной 

квалификационной работы.  

2.6. Секретарь государственной экзаменационной комиссии 

подготавливаются следующие документы: 

- ФГОС СПО по специальности 43.02.15 Поварское и кондитерское дело 

- приказ Министерства просвещения РФ от 08 ноября 2021 г. № 800 «Об 

утверждении порядка проведения государственной итоговой аттестации по 

образовательным программам среднего профессионального образования» с 

изменениями; 

- программа государственной итоговой аттестации по образовательной 

программе среднего профессионального образования подготовки специалистов 

среднего звена  по специальности  43.02.15 Поварское и кондитерское дело  на 

2023/2024 учебный год; 

- приказ Министерства образования Камчатского края об утверждении 

председателя государственной экзаменационной комиссии; 

- приказ директора Колледжа об утверждении состава государственной 

экзаменационной комиссии по образовательной программе среднего 

профессионального образования подготовки специалистов среднего  звена  

по специальности  43.02.15 Поварское и кондитерское дело 

- приказ о допуске выпускников к государственной итоговой аттестации 

(на основании протокола педсовета); 
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- документы, подтверждающие освоение выпускниками компетенций 

при изучении теоретического материала и прохождения практики по 

каждому из видов профессиональной деятельности (профессиональному 

модулю): ведомости экзаменов (квалификационных) по профессиональным 

модулям, производственные характеристики и дневники производственной 

подготовки; 

- сводная ведомость итоговых оценок выпускников; 

- бланки протоколов заседаний государственной экзаменационной 

комиссии. 

2.6. Решения о выставлении оценки принимаются на закрытых 

заседаниях простым большинством голосов членов государственной 

экзаменационной комиссии, участвующих в заседании, при обязательном 

присутствии председателя комиссии или его заместителя и численном 

составе комиссии не менее двух третей. При равном числе голосов голос 

председательствующего на заседании государственной экзаменационной 

комиссии является решающим. Результаты определяются оценками 

«отлично», «хорошо», «удовлетворительно», «неудовлетворительно» и 

объявляются в тот же день после оформления протоколов заседаний 

государственной экзаменационной комиссии. 

2.7. При условии прохождения государственной итоговой аттестации 

с оценкой «5» (отлично) в протоколе заседания государственной 

экзаменационной комиссии и наличии 75% и более отличных оценок по 

всем дисциплинам и профессиональным модулям, видам практической 

подготовки в сводной ведомости итоговых оценок за весь курс обучения, 

государственной экзаменационной комиссией принимается решение о 

выдаче выпускнику диплома с отличием.  

2.8. Решение государственной экзаменационной комиссии оформляется 

протоколом заседания государственной экзаменационной комиссии по 

защите выпускных квалификационных работ выпускников, который 

подписывается председателем (в случае отсутствия председателя – его 

заместителем), членами и секретарем государственной экзаменационной 

комиссии и хранится в архиве Колледжа вместе со ведомостями оценок 

выпускников. 

 

3. Форма государственной итоговой аттестации 

3.1. Формой государственной итоговой аттестации по программе 

подготовки специалистов среднего звена по специальности 43.02.15 Поварское 

и кондитерское дело является выпускная квалификационная работа, которая 
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проводится в виде демонстрационного экзамена и защиты дипломной 

работы. 

3.2. Демонстрационный экзамен направлен на определение уровня 

освоения выпускником материала, предусмотренного образовательной 

программой, и степени сформированности профессиональных умений и 

навыков путем проведения независимой экспертной оценки выполненных 

выпускником практических заданий в условиях реальных или 

смоделированных производственных процессов.  

Демонстрационный экзамен проводится по профильному уровню на 

основе требований к результатам освоения образовательных программ 

среднего профессионального образования, установленных ФГОС СПО. 

3.3. На государственную итоговую аттестацию выпускник может 

представить портфолио индивидуальных образовательных профессиональных 

достижений, свидетельствующих об оценках его квалификации (сертификаты, 

дипломы и грамоты по результатам участия в олимпиадах, конкурсах, 

выставках профессионального направления, характеристики с место 

прохождения практики или с места работы и т.д.). 

 

4. Условия подготовки и процедура проведения государственной 

итоговой аттестации выпускников 

4.1. Подготовительный период 

Программа государственной итоговой аттестации по основной 

профессиональной образовательной программе, включая методику 

оценивания результатов, критерии оценки, требования к выпускным 

квалификационным работам определяется и утверждается директором 

Колледжа после обсуждения на заседании педагогического совета с участием 

председателя государственной экзаменационной комиссии и доводится до 

сведения выпускников не менее, чем за шесть месяцев до государственной 

итоговой аттестации.  

4.2. Руководство подготовкой выпускной квалификационной работы 

Выпускнику для подготовки дипломной работы назначается 

руководитель и, при необходимости, консультанты по отдельным частям 

выпускной квалификационной работы. 

К руководству дипломной работы  привлекаются специалисты из числа 

педагогических работников колледжа, имеющих среднее и высшее 

профессиональное образование, соответствующее профилю специальности. 

К каждому руководителю может быть одновременно прикреплено не более 8 

выпускников. 

Руководитель выпускной квалификационной работы: 
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- оказывает помощь в разработке задания по выполнению выпускной 

квалификационной работы; 

- оказывает помощь выпускнику в разработке меню; 

- совместно с выпускником разрабатывает индивидуальный график 

подготовки к выпускной квалификационной работе; 

- консультирует закрепленных за ним выпускников по вопросам 

содержания и последовательности выполнения выпускной 

квалификационной работы; 

- осуществляет контроль за ходом подготовки выпускной 

квалификационной работы в соответствии с установленным графиком. 

 

4.3. Перечень необходимых документов для проведения 

государственной итоговой аттестации 

На этапе подготовки к государственной итоговой аттестации 

подготавливаются следующие документы и бланки для обеспечения работы 

государственной экзаменационной комиссии: 

- приказ с утверждением председателя государственной 

экзаменационной комиссии; 

- приказ о составе государственной экзаменационной и апелляционной 

комиссий, экспертной группы;  

- сводная ведомость итоговых оценок за весь курс обучения; 

- приказ о допуске к государственной итоговой аттестации; 

- график проведения демонстрационного экзамена; 

- бланки протоколов заседаний государственной экзаменационной 

комиссии. 

 

4.4. Сроки проведения государственной итоговой аттестации  

Федеральным государственным образовательным стандартом среднего 

профессионального образования по специальности 43.02.15 Поварское и 

кондитерское дело, учебным планом и календарным учебным графиком 

отведено на проведение государственной итоговой аттестации – 6 недель, в 

том числе на подготовку к государственной итоговой аттестации – 4 недели и 

на проведение государственной итоговой аттестации – 2 недели. 

Основные сроки проведения государственной итоговой аттестации 

определены календарным учебным графиком на 2023/2024 учебный год: с 

«17» мая по «30» июня 2024 года. 

Основные сроки проведения демонстрационного экзамена определены 

календарным учебным графиком на 2023/2024 учебный год: с «19» июня по 

«21» июня 2024 года. 
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Дополнительные сроки проведения государственной итоговой 

аттестации: 

- для лица, не прошедшего государственной итоговой аттестации по 

уважительной причине – не позднее  течение четырех месяцев после подачи 

заявления выпускником; 

- для лица, не прошедшего государственной итоговой аттестации по 

неуважительной причине или показавшего неудовлетворительные 

результаты, отчисляются из образовательной организации и проходят ГИА - 

не ранее шести месяцев после прохождения ГИА впервые  

- для лица, подавшего апелляцию о нарушении порядка проведения 

государственной итоговой аттестации – в день проведения ГИА, в том числе 

до выхода из центра проведения экзамена 

- для лица, подавшего апелляцию о несогласии с результатами ГИА – не 

позднее следующего рабочего дня после объявления результатов ГИА 

Выпускники, не прошедшие ГИА по неуважительной причине, в том 

числе не явившиеся для прохождения ГИА без уважительных причин и 

выпускники, получившие на ГИА неудовлетворительные результаты, могут 

быть допущены для повторного участия не более  двух раз. 

4.5. Процедура проведения государственной итоговой аттестации 

Проведение демонстрационного экзамена как процедуры 

государственной итоговой аттестации в 2023/2024 учебном году по 

образовательной программе подготовки квалифицированных рабочих, 

служащих по профессии среднего профессионального образования 43.01.09 

Повар, кондитер проводится с использованием комплектов  оценочной 

документации.  

Демонстрационный экзамен проводится в центре проведения 

демонстрационного экзамена на базе Колледжа по адресу г. Петропавловск-

Камчатский, ул. Зеркальная, д. 48. Центр проведения демонстрационного 

экзамена оснащен современным технологическим оборудованием, 

необходимыми расходными материалами, инвентарем, инструментом и т.д., 

обеспечивающими выполнение задания обучающимися в полном объеме и в 

сроки, отводимые на экзаменационные процедуры. 

Выпускники проходят демонстрационный экзамен в составе 

экзаменационных групп. Расписание сдачи экзаменов в составе 

экзаменационных групп, продолжительность проведения демонстрационного 

экзамена определяются графиком проведения демонстрационного экзамена, 

утверждаемым образовательной организацией не позднее, чем за двадцать 

календарных дней - не позднее 28 мая.   
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Не позднее,  чем за пять рабочих дней - 10 июня Колледж знакомит с 

планом проведения демонстрационного экзамена выпускников, сдающих 

демонстрационный экзамен и лиц, обеспечивающих проведение 

демонстрационного экзамена. 

Выпускники знакомятся со своими рабочими местами, под 

руководством главного эксперта также повторно знакомятся с планом 

проведения демонстрационного экзамена, условиями оказания первичной 

медицинской помощи в центре проведения экзамена. Факт ознакомления 

отражается главным экспертом в протоколе распределения рабочих мест.  

В день проведения демонстрационного экзамена в центре проведения 

экзамена присутствуют:  

а) руководитель (уполномоченный представитель) организации, на базе 

которой организован центр проведения экзамена;  

б) не менее одного члена ГЭК, не считая членов экспертной группы; в) 

члены экспертной группы;  

г) главный эксперт;  

д) представители организаций-партнеров (по согласованию с 

образовательной организацией);  

е) выпускники;  

ж) технический эксперт;  

з) представитель образовательной организации, ответственный за 

сопровождение выпускников к центру проведения экзамена (при 

необходимости); 

 и) тьютор (ассистент), оказывающий необходимую помощь выпускнику 

из числа лиц с ограниченными возможностями здоровья, детей-инвалидов, 

инвалидов (далее - тьютор (ассистент);  

к) организаторы, назначенные образовательной организацией из числа 

педагогических работников, оказывающие содействие главному эксперту в 

обеспечении соблюдения всех требований к проведению демонстрационного 

экзамена.  

Допуск выпускников в центр проведения экзамена осуществляется 

главным экспертом на основании документов, удостоверяющих личность. 

Члены ГЭК, не входящие в состав экспертной группы, наблюдают за ходом 

проведения демонстрационного экзамена и вправе сообщать главному 

эксперту о выявленных фактах нарушения порядка проведения ГИА.  

Члены экспертной группы осуществляют оценку выполнения заданий 

демонстрационного экзамена самостоятельно. Главный эксперт обязан 

находиться в центре проведения экзамена до окончания демонстрационного 
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экзамена, осуществлять контроль и делать заметки о ходе 

демонстрационного экзамена. 

Технический эксперт вправе: 

- наблюдать за ходом проведения демонстрационного экзамена; 

- давать разъяснения и указания лицам, привлеченным к проведению 

демонстрационного экзамена, выпускникам по вопросам соблюдения 

требований охраны труда и производственной безопасности; 

- сообщать главному эксперту о выявленных случаях нарушений 

лицами, привлеченными к  проведению демонстрационного экзамена, 

выпускниками требований охраны труда и требований производственной 

безопасности, а также невыполнения такими лицами указаний технического 

эксперта, направленных на обеспечение соблюдения требований охраны 

труда и производственной безопасности; 

- останавливать в случаях, требующих немедленного решения, в целях 

охраны жизни и здоровья лиц, привлеченных к проведению 

демонстрационного экзамена, выпускников действия выпускников по 

выполнению заданий, действия других лиц, находящихся в центре 

проведения экзамена с уведомлением главного эксперта. 

Выпускники вправе:  

- пользоваться оборудованием центра проведения экзамена, 

необходимыми материалами, средствами обучения и воспитания в 

соответствии с требованиями комплекта оценочной документации, задания 

демонстрационного экзамена;  

- получать разъяснения технического эксперта по вопросам безопасной и 

бесперебойной эксплуатации оборудования центра проведения экзамена; - 

получить копию задания демонстрационного экзамена на бумажном 

носителе;  

Выпускники обязаны:  

- во время проведения демонстрационного экзамена не пользоваться и 

не иметь при себе средства связи, носители информации, средства ее 

передачи и хранения, если это прямо не предусмотрено комплектом 

оценочной документации;  

-  во время проведения демонстрационного экзамена использовать 

только средства обучения и воспитания, разрешенные комплектом 

оценочной документации;  

- во время проведения демонстрационного экзамена не 

взаимодействовать с другими выпускниками, экспертами, иными лицами, 

находящимися в центре проведения экзамена, если это не предусмотрено 
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комплектом оценочной документации и заданием демонстрационного 

экзамена.  

Допуск выпускников к выполнению заданий осуществляется при 

условии обязательного их ознакомления с требованиями охраны труда и 

производственной безопасности. В соответствии с планом проведения 

демонстрационного экзамена главный эксперт ознакамливает выпускников с 

заданиями, передает им копии заданий демонстрационного экзамена. После 

ознакомления с заданиями демонстрационного экзамена выпускники 

занимают свои рабочие места в соответствии с протоколом распределения 

рабочих мест. После того, как все выпускники и лица, привлеченные к 

проведению демонстрационного экзамена, займут свои рабочие места в 

соответствии с требованиями охраны труда и производственной 

безопасности, главный эксперт объявляет о начале демонстрационного 

экзамена. Время начала демонстрационного экзамена фиксируется в 

протоколе проведения демонстрационного экзамена, составляемом главным 

экспертом по каждой экзаменационной группе. После объявления главным 

экспертом начала демонстрационного экзамена выпускники приступают к 

выполнению заданий демонстрационного экзамена. Демонстрационный 

экзамен проводится при неукоснительном соблюдении выпускниками, 

лицами, привлеченными к проведению демонстрационного экзамена, 

требований охраны труда и производственной безопасности, а также с 

соблюдением принципов объективности, открытости и равенства 

выпускников.  

Явка выпускника, его рабочее место, время завершения выполнения 

задания демонстрационного экзамена подлежат фиксации главным 

экспертом в протоколе проведения демонстрационного экзамена.  

В случае удаления из центра проведения экзамена выпускника, лица, 

привлеченного к проведению демонстрационного экзамена, или 

присутствующего в центре проведения экзамена, главным экспертом 

составляется акт об удалении.  

Результаты ГИА выпускника, удаленного из центра проведения 

экзамена, аннулируются ГЭК, и такой выпускник признаётся ГЭК не 

прошедшим ГИА по неуважительной причине.  

Главный эксперт сообщает выпускникам о течении времени выполнения 

задания демонстрационного экзамена каждые 60 минут, а также за 30 и 5 

минут до окончания времени выполнения задания. После объявления 

главным экспертом окончания времени выполнения заданий выпускники 

прекращают любые действия по выполнению заданий демонстрационного 

экзамена. Технический эксперт обеспечивает контроль обеспечивает 
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контроль за безопасным завершением работ выпускниками в соответствии с 

требованиями производственной безопасности и требованиями охраны труда.  

Результаты выполнения выпускниками заданий демонстрационного 

экзамена подлежат фиксации экспертами экспертной группы в соответствии 

с требованиями комплекта оценочной документации и задания 

демонстрационного экзамена. 

Задание демонстрационного экзамена представляет собой описание 

содержания работ, выполняемой в конкретной области профессиональной 

деятельности на определенном оборудовании с предъявлением требований к 

выполнению норм времени и качеству работ. Комплект оценочной 

документации профильного уровня разработан на основе требований к 

результатам освоения образовательной программы среднего 

профессионального образования  по специальности  43.02.15 Поварское и 

кондитерское дело установленных в соответствии с ФГОС СПО, включая 

квалификационные требования, заявленные организациями, работодателями, 

заинтересованными в подготовке кадров соответствующей квалификации. 

Комплект оценочной документации демонстрационного экзамена имеет 

несколько модулей (1, 2, 3). На выполнение модулей отводится 4 ч. 30 мин. 

 

№ 

п/п 

Наименование модуля Время на выполнение 

3 часа 30 мин  приготовления 

1 Модуль 1: Горячее блюдо из говядины 

2 Модуль 2: Десерт 

3 Модуль 3: Холодная закуска из 

кальмара  

 

Описание модуля 1: Горячее блюдо из говядины 

Приготовить 3 порции горячего блюда из говядины на выбор 

участника.  

Минимум 2 гарнира:  

-один должен содержать крупу;  

-второй должен содержать овощ.  

Вид нарезки и тепловой обработки овоща, определяется в 

подготовительный день.  

Приготовить 1 горячий соус на выбор участника.  

Особенности подачи: 

- Масса блюда не менее 220 грамм  
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-  3 порции горячего блюда подаются на тарелках круглая, белая, 

плоская диаметром 30-32 см.  

- Подаются три идентичных блюда 

- Соус должен быть сервирован на каждой тарелке 

- Дополнительно подаётся одна порция 50 мл основного соуса в 

соуснике для слепой дегустации 

- Температура подачи не менее 35 С.  

Использование при подаче несъедобных компонентов, дополнительных 

аксессуаров и вспомогательного инвентаря на тарелках НЕ 

ДОПУСКАЕТСЯ!!! 

- Сервисное окно открывается за 5 минут до подачи и закрывается 

через 5 минут после подачи 

- Одна тарелка подаётся для оценки измеримых показателей, две 

тарелки подаются в дегустацию. 

- Разрешено использовать дополнительное оборудование, которое 

необходимо согласовать с экспертом по технике безопасности 

Описание модуля 2: Десерт 

Приготовить 3 порции десерта на тарелке.  

Обязательные компоненты десерта: 

 - мусс;  

- декоративный элемент из изомальта или карамели; 

- один холодный соус. Оформление десерта на усмотрение участника.  

Особенности подачи. 

• Масса одной порции 90-130 грамм. 

• 3 порции десерта подаются на тарелках - круглая белая плоская 

тарелка диаметром 30 - 32 см. 

• Соус должен быть сервирован на каждой тарелке 

• Дополнительно подаётся одна порция 50 мл основного соуса в 

соуснике для слепой дегустации 

• Температура подачи тарелки от 1 °С до 14 °С 

• Подаются три идентичных блюда 

• Использование при подаче несъедобных компонентов, 

дополнительных аксессуаров и вспомогательного инвентаря на тарелках НЕ 

ДОПУСКАЕТСЯ!!! 

• Сервисное окно открывается за 5 минут до подачи и закрывается 

через 5 минут после подачи 

• Одна тарелка подаётся для оценки измеримых показателей, две 

тарелки подаются в дегустацию. 

Описание модуля 3: Холодная закуска из кальмара 



20 
 

Приготовить три порции холодной закуски из кальмара.  

Обязательные компоненты:  

- два гарнира на выбор участника;  

- декоративный элемент из (теста или  хлеба). Продукты используются 

из списка расходных материалов  

Особенности подачи. 

• Масса одной порции 90-150 грамм. 

• 3 порции закуски  подаются на тарелках - круглая белая плоская 

тарелка диаметром 30 - 32 см. 

• Температура подачи тарелки от 1 °С до 14 °С 

• Подаются три идентичных блюда 

• Оформление закуски и наличие холодного соуса на выбор 

участника. 

• Использование при подаче несъедобных компонентов, 

дополнительных аксессуаров и вспомогательного инвентаря на тарелках НЕ 

ДОПУСКАЕТСЯ!!! 

• Сервисное окно открывается за 5 минут до подачи и закрывается 

через 5 минут после подачи 

• Одна тарелка подаётся для оценки измеримых показателей, две 

тарелки подаются в дегустацию. 

Участники демонстрационного экзамена получают одну корзину с 

ингредиентами в соответствии с заявкой. Ингредиенты, необходимые для 

задания, необходимо заказать и предоставить Колледжу за две недели до 

демонстрационного экзамена. Во время выполнения задания 

демонстрационного экзамена разрешается использовать только ингредиенты, 

предоставленные организатором.  

Если участник демонстрационного экзамена не выполняет требования 

техники безопасности, подвергает опасности себя или других сдающих, 

такой участник может быть отстранён от сдачи демонстрационного экзамена. 

Жеребьёвку проводит главный эксперт в подготовительный день до 

начала демонстрационного экзамена, для определения рабочего места 

сдающего демонстрационный экзамен.   Итоги жеребьевки фиксируются 

отдельным документом. 

Инструктаж по охране труда и технике безопасности (далее – ОТ и ТБ) 

для участников и членов Экспертной комиссии проводится техническим 

экспертом под роспись. В случае отсутствия участника на инструктаже по ОТ 

и ТБ, он не допускается к демонстрационному экзамену. 

После распределения рабочих мест и прохождения инструктажа по ОТ и 

ТБ участникам предоставляется время не более 2 часов на подготовку 
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рабочих мест, а также на проверку и подготовку инструментов и материалов, 

ознакомление с оборудованием и его тестирование. 

В случае поломки оборудования и его замены (не по вине участника) 

участнику предоставляется дополнительное время. 

 

5. Оценивание результатов ГИА 

 

5.1 Результаты проведения ГИА оцениваются с проставлением одной 

из отметок: "отлично", "хорошо", "удовлетворительно", 

"неудовлетворительно" - и объявляются в тот же день после оформления 

протоколов заседаний ГЭК. Процедура оценивания результатов выполнения 

заданий демонстрационного экзамена осуществляется членами экспертной 

группы по 100-балльной системе.  Методика перевода баллов в оценку 

представлена в таблице 1. 

Таблица 1  

Максимальн

ый балл 

«2» «3» «4» «5» 

Сумма максимальных 

баллов по модулям 

0,00%-19,99% 20,00%-39,99% 40,00%-69,99% 70,00%-

100,00% 

 

Баллы выставляются в протоколе проведения демонстрационного 

экзамена, который подписывается каждым членом экспертной группы и 

утверждается главным экспертом после завершения экзамена для 

экзаменационной группы. При выставлении баллов присутствует член ГЭК, 

не входящий в экспертную группу, присутствие других лиц запрещено. 

Подписанный членами экспертной группы и утвержденный главным 

экспертом протокол проведения демонстрационного экзамена далее 

передается в ГЭК для выставления оценок по итогам ГИА.  

Оригинал протокола проведения демонстрационного экзамена 

передается на хранение в образовательную организацию в составе архивных 

документов. 

Статус победителя, призера чемпионатов профессионального 

мастерства, проведённых Агентством (Союзом "Агентство развития 

профессиональных сообществ и рабочих кадров "Молодые профессионалы 

(Ворлдскиллс Россия)") выпускника по профилю осваиваемой 

образовательной программы среднего профессионального образования 

засчитывается в качестве, оценки "отлично" по демонстрационному экзамену 

в рамках проведения ГИА по данной образовательной программе среднего 

профессионального образования. 
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6. Порядок проведения государственной итоговой аттестации для 

выпускников из числа лиц с ограниченными возможностями здоровья 

6.1.  Государственная итоговая аттестация для выпускников из числа 

лиц с ограниченными возможностями здоровья проводится Колледжем с 

учетом особенностей психофизического развития, индивидуальных 

возможностей и состояния здоровья таких выпускников. 

При проведении государственной итоговой аттестации выпускников из 

числа лиц с ограниченными возможностями здоровья обеспечивается 

соблюдение следующих общих требований: 

- проведение государственной итоговой аттестации для лиц с 

ограниченными возможностями здоровья в одной аудитории совместно с 

выпускниками, не имеющими ограниченных возможностей здоровья, если 

это не создает трудностей для выпускников при прохождении 

государственной итоговой аттестации; 

- присутствие в аудитории ассистента, оказывающего выпускникам 

необходимую техническую помощь с учетом их индивидуальных 

особенностей (занять рабочее место, передвигаться, прочитать и оформить 

задание, общаться с членами государственной экзаменационной комиссии); 

- пользование необходимыми выпускникам техническими средствами 

(за исключением средств связи) при прохождении государственной итоговой 

аттестации с учетом их индивидуальных особенностей; 

- обеспечение возможности беспрепятственного доступа выпускников в 

аудитории, туалетные и другие помещения, а также их пребывания в 

указанных помещениях (наличие пандусов, поручней, расширенных дверных 

проемов, лифтов, при отсутствии лифтов аудитория должна располагаться на 

первом этаже, наличие специальных кресел и других приспособлений). 

6.2. Дополнительно при проведении государственной итоговой 

аттестации обеспечивается соблюдение следующих требований в 

зависимости от категорий выпускников с ограниченными возможностями 

здоровья: 

а) для слабовидящих: 

- обеспечивается индивидуальное равномерное освещение не менее 300 

люкс; 

- выпускникам для выполнения задания при необходимости 

предоставляется увеличивающее устройство; 

- задания для выполнения, а также инструкция о порядке проведения 

государственной аттестации оформляются увеличенным шрифтом; 

в) для глухих и слабослышащих: 
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- обеспечивается наличие звукоусиливающей аппаратуры коллективного 

пользования, при необходимости предоставляется звукоусиливающая 

аппаратура индивидуального пользования; 

- по их желанию государственный экзамен может проводиться в 

письменной форме. 

6.3. Для создания определенных условий проведения государственной 

итоговой аттестации выпускников с ограниченными возможностями 

здоровья выпускники или их родители (законные представители) 

несовершеннолетних выпускников не позднее «17» марта 2024 года и подают 

письменное заявление о необходимости создания для них специальных 

условий при проведении государственной итоговой аттестации. 

 

7. Порядок апелляции и пересдачи государственной итоговой 

аттестации  

7.1.  По результатам государственной аттестации выпускник, 

участвовавший в государственной итоговой аттестации, имеет право подать в 

апелляционную комиссию письменное апелляционное заявление о 

нарушении, по его мнению, установленного порядка проведения 

государственной итоговой аттестации и (или) несогласии с ее результатами. 

7.2. Апелляционное заявление подается в апелляционную комиссию, 

созданную приказом директора колледжа, лично выпускником или 

родителями (законными представителями) несовершеннолетнего 

выпускника. 

Апелляционное заявление о нарушении порядка проведения 

государственной итоговой аттестации подается непосредственно в день 

проведения государственной итоговой аттестации. 

Апелляционное заявление о несогласии с результатами государственной 

итоговой аттестации подается не позднее следующего рабочего дня после 

объявления результатов государственной итоговой аттестации. 

7.3. Апелляционное заявление рассматривается апелляционной 

комиссией не позднее трех рабочих дней с момента ее поступления. 

7.4. Апелляционное заявление рассматривается на заседании 

апелляционной комиссии с участием не менее двух третей ее состава. 

На заседание апелляционной комиссии приглашается председатель 

соответствующей государственной экзаменационной комиссии. 

Выпускник, подавший апелляционное заявление, имеет право 

присутствовать при рассмотрении апелляционного заявления. 
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С несовершеннолетним выпускником имеет право присутствовать один 

из родителей (законных представителей). Указанные лица должны иметь при 

себе документы, удостоверяющие личность. 

7.5. Рассмотрение апелляционного заявления не является пересдачей 

государственной итоговой аттестации. 

7.6. При рассмотрении апелляционного заявления о нарушении порядка 

проведения государственной итоговой аттестации апелляционная комиссия 

устанавливает достоверность изложенных в ней сведений и выносит одно из 

решений: 

- об отклонении апелляционного заявления, если изложенные в ней 

сведения о нарушениях порядка проведения государственной итоговой 

аттестации выпускника не подтвердились и/или не повлияли на результат 

государственной итоговой аттестации; 

- об удовлетворении апелляционного заявления, если изложенные в ней 

сведения о допущенных нарушениях порядка проведения государственной 

итоговой аттестации выпускника подтвердились и повлияли на результат 

государственной итоговой аттестации. 

В последнем случае результат проведения государственной итоговой 

аттестации подлежит аннулированию, в связи, с чем протокол о 

рассмотрении апелляционного заявления не позднее следующего рабочего 

дня передается в государственную экзаменационную комиссию для 

реализации решения комиссии. Выпускнику предоставляется возможность 

пройти государственную итоговую аттестацию в дополнительные сроки, 

установленные образовательной организацией. 

7.7. Для рассмотрения апелляционного заявления о несогласии с 

результатами государственной итоговой аттестации, полученными при 

защите выпускной квалификационной работы, секретарь государственной 

экзаменационной комиссии не позднее следующего рабочего дня с момента 

поступления апелляционного заявления направляет в апелляционную 

комиссию выпускную квалификационную работу, протокол заседания 

государственной экзаменационной комиссии и заключение председателя 

государственной экзаменационной комиссии о соблюдении процедурных 

вопросов при защите подавшего апелляционное заявление выпускника. 

7.8. В результате рассмотрения апелляционного заявления о несогласии 

с результатами государственной итоговой аттестации апелляционная 

комиссия принимает решение об отклонении апелляционного заявления и 

сохранении результата государственной итоговой аттестации либо об 

удовлетворении апелляционного заявления и выставлении иного результата 

государственной итоговой аттестации. Решение апелляционной комиссии не 
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позднее следующего рабочего дня передается в государственную 

экзаменационную комиссию. Решение апелляционной комиссии является 

основанием для аннулирования ранее выставленных результатов 

государственной итоговой аттестации выпускника и выставления новых. 

7.9. Решение апелляционной комиссии принимается простым 

большинством голосов. При равном числе голосов голос 

председательствующего на заседании апелляционной комиссии является 

решающим. 

Решение апелляционной комиссии доводится до сведения, подавшего 

апелляционное заявление выпускника (под роспись) в течение трех рабочих 

дней со дня заседания апелляционной комиссии. 

7.10. Решение апелляционной комиссии оформляется протоколом, 

который подписывается председателем и секретарем апелляционной 

комиссии и хранится в архиве колледжа. 

7.11. Решение апелляционной комиссии является окончательным и 

пересмотру не подлежит. 

 

 


